Krojovani starci 2017

Letosniho hodového privodu se tcastni tyto pary:
Petr Homola — Veronika Kazimirovd, Tomds Reska — Dominika Friessovd,
Martin Hajzler — Hana Sddlikovd, Michal Cibulka — Lucie DivisSovd, Radim
Svarc — Petra Slezdckovd, Jifi Floridn — Marie Martincovd, Lubos Pistéldk —
Tereza Polachovd, Vitézslav Sobol — EliSka Stranskd

Zenadi:
Kosikovi, Kupkovi, Kovdrovi, Knapovi, Polachovi, Sedldrovi, Budikovi, Vesel,
Koudelkovi, Martincovi, Reskovi, Hrubi, Konecnd + Kristof

Hodového vina se dockate od sklepnik:
Pavla Zetochy, Jifiho Cunderle, Vdclava Hanuse, Aleny Holdskové a Lukdse
Aubrechta

Nejmladsi krojovani jsou:

Kosikovd K., Odrazilovd Z., Hlobilovd B., Jedlickovd A., RaZickovd N.,
Svobodovd B., Cermdkovd R., Vrdnovd P., Stecovd N., Koryéanskd E.,
Koneénd A., Celkovd G., Zddrskd S., Aubrechtovd E., Kovdrovd A., Trundovd
A., Veseld., Hrubd K., Koudelkova L., Macourkova D., Kosikovd N., Plavinova
T., Jedlickovd K., Prochdzkovd S., Celko B., Vesely P., Vesely V., Pavlik A.,
Kovdr D., Kuchyrika D., Konecny A., Syristé, M., Syristé P., Aubrecht L., Hruby
S., Koudelka. M.,

Starci a starky z roku 2016
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Hodové novi
Opét po roce Vas vSechny vitdme na tradi¢nich Pzpavlovsk\'/ch

hodech v Nesovicich, které se konaji nepretrzité od roku 2010.
Ackoliv jsou to jiz osmé po sobé jdouci hody, opét budou trochu jiné,

vrve

se hodU zucastni. Pokud se vSichni dostavi, bude nas vice jak 70, coz uz je
Uctyhodny pocet! Podékovat za to predevsim musime generaci Zendacq,
kteti se nas mladé letos rozhodli podpofit. Také nas tési velky zajem nasich
nejmladsich, kterych je letos opravdu hodné. Po cely kvéten a ¢erven pilné
trénovali své vystoupeni pod vedenim Markéty Kosikové, Markéty
Koudelkové, Markéty Plavinové, Renaty Aubrechtové a Petra Homoly, za
coz jim patfi obrovské podékovani!

Rekli jsme si pred tfemi lety, Ze kazdy rok budeme chtit hody nécim
zpesttit, poprvé krojovanymi sklenickami (tradice trva doposud) a
ukradenou maji, predloni se o to postaralo ukradené préavo a historicky
rekord vypitého vina, no a loni to byla cimbdlova muzika na hodové zabavé
a po letech zabava venku. Co nas ¢eka letos?... ale pockejte si, at vse
nevyzradime dopredu. Jen Vam miZeme prozradit, Ze prekvapeni bude
soucasti hodového privodu, a to neprehlédnutelné, nepreslechnutelné a
také jej poznate po Cichu ©. Mnozi z Vas jiz zfejmé tusi. Véfime, Ze Vam
prekvapeni udéla radost.

Loni se ndm konecné splnilo prani usporadat sobotni zabavu pod
Sirym nebem. My hodova chasa, jsme z toho byli nadSeni a dle reakeci i
vétsina z Vas. Jelikoz ndm predpovéd hlasi pékné parné dny i noci,
pokusime se i letos zabavu uskutecnit venku. Doufame, Ze se z toho budete
tésit stejné jako my a to nejen z vecerni zabavy, ale z celého hodového
vikendu. Podinaje stavénim mdje a konée nedélnim posezenim u vina.
Tésime se na Vas na vSechny. Juuuch.

Vasi stdrci a starky.



Prodej vina a krojovanych sklenicek

Po cely hodovy vikend bude v prodeji hodové vino (Rulandské sedé,
Chardonnay) v nedéli k témto dvéma vinim pfibude i par lahvi ¢erveného
(Frankovka) od pana Valihracha z Krumvire. Dale se jako jiz tradi¢né budou
proddvat ,krojované” sklenicky, které nam opét namalovala Lucie Hruba.

- Chardonnay v % QRulandské Sedé Frankovka

z Krumvire 2016 z Krumvire 2016 z Krumvire 2016

Hody Nesovice Hody Nesovice Hody Nesovice

23.-25. Cerven 2017  23. - 25. Cerven 2017  23. - 25. Cerven 2017

Nezapomernte!

Sobota vecer
20.00 hodin — Hodova zabava, hraje Slovacka kapela Romana Horfacka
v aredlu u hristé

Nedéle cely den
10.00 hodin — Hodova mse svatd v kostele sv. Petra a Pavla v Milonicich
16.00 hodin — Posezeni u vina, hraje kapela Vranici v aredlu u hristé

Za nepriznivého pocasi se vSechny akce presouvaji do sdlu kulturniho domu v Nesovicich.

Zajimavosti o viné

Hody si bez vina asi nelze ptredstavit, pro¢ tedy nezminit o viné par
zajimavosti, ktery ne kazdy zna?

1. Jak vznika barva vin?
Témé¥ viechny vinné hrozny produkuji ¢istou §tavu. Cerveného vina
dosdhneme z fermentace slupek hrozna. Bila vina maji svou svétlou
barvu proto, Ze jsou obvykle fermentovana pouze ze stavy. RliZova vina
jsou vyrabéna nejcastéji z odriid modrych hrozni metodou kratkého
naleZeni rozemletych hroznf.

2. Proc se s vinem pied degustaci krouzi?
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Ze se lépe uvolni jeho specificka viiné.

3. Kolik kalorii vypiji s jednou sklenkou vina?
Kalorické tabulky tvrdi, Ze kdyZ si ddme 2 dl cerveného vina, sporadame
tim cca 130 kcal, u vina bilého suchého to ¢ini cca 105 kcal, u riZového
vina miiZeme pocitat s cca 144 kcal a u Sumivého s cca 150 kcal. Pro
srovnani takovy cheeseburger od McDonald’s ma v sobé cca 300 kcal.

4. Proc se cinka s poharkem vina?
Rimané ze strachu, Ze je jejich hostitel miize otravit jedem v poharu,
zacali s pritukavanim sklenicemi o sebe a to tak silné, aZ se obsah
sklenice ptelil do druhé. Takto si dali navzajem védét, Ze obsah sklenice
neni otraveny.

5. Jak velka je produkce vina v CR?
Dlouhodoby priimér produkce CR se pohybuje kolem 600 000hl za rok.

6. Velikost osazené plochy vinem v CR?
Osazenych ploch je celkem 17 198,05 ha. (okres VySkov 87 606 ha)

7. Jaka je konzumace vina v CR?
Dle odhadu Ministerstva se spotfeba vina na osobu pohybuje kolem 20,1
litrti za rok. Evropsky primeér ¢ini 361 na osobu za rok.



